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1.- INTRODUCCION

Entre fos productos avicolas, el huevo es el que ha tenido una me
for acepfacidn dentro del mereadoe por su -gmm vafor nutritive, ha $.4ido
pox afics una de £€as bases con mayon Bnfasdis en fa alimentaedfn humand,
La problemdtica econdmica de £a produccdfn de huevo que exdiste en ef
pals; es una de fas principales preocupaciones def actuaf gobdieanc, de
Loa acoﬁomum iy técnicos en diversas especinlidades, tratands de 803
tener o conducin al pals a fa aufosuficiencia alimeatarnia , que ade-
mds Eata nepercuta gfo benedicie en ghan parite a fad mayordias, ¥ no u-
nicamente a deferminadas clases sociales sine a Zoda La pobfac.icfn. en

. geneial. .

Para Logrart una mayor productividad ftonto fos aviculiones, ’c.omo
Los empresarios es necesario utilizar a su mdximo, fa capacidad que e -
xiste entre ambas actividades econdmicas (avicultora, industria de aJELL__
mentos balanceades, ete.]. Requiriéndose de una expfotacidn dptima en-
trne ambas actividades por Lo .cu.aﬂ, s tratand de explicar de acuerdo a
fos datos tomadeos para &ste trabajo. .

Por oina parte, no se puede separar fa agricubturna de Esias acti-
vidades econdmdeds §a que en gaan pante €3 su princdpal abastecedora
de. {naumps. Pe ahd se desprende de que tante ef crecimiento de £a avi-
eultuna y de fa mdu/bi)bta de alimentos balanceados esté en funcisn del
checimiento de fa agricultura.

Pon ef pcoo dinamismo que exisie en fato hama, se ha tenido que

reeunin a La importacdidn de granos, olfeaginosas y' algunas oinas mate



sbEEA OF KGRICOLYERD
§iRLIOTECK

rins primas, £o cual nedunda en fa operacidn def reste de fas aetivd

dades de este sisfema,

En base a &sto se estd dando mayor prionidad af campe para al-
canzat £a autosuddedencia y asf, poder Logrrr un niveld estable en €5

te secton en fos prlximos adods y no asd a fa .imporndacifn.

Lla elaboracin def presente trabajo y 2a Lnformacifn estadfsti-
ca agul vertdida, quiza no sean wi Los mds jusitos, ni Los mds acerta-
dos, pero en funcidn de Pa fnuvestigacidn nealizada, se tratard de mos
tran tas posihles causds g consecuencins de fa dituncdfn que guarda

el siatema huevo en Ea alimentaeiln humana,



2.1

2.2

2.3

2. CBIETIVOS

Detenminan ef mance de referencia de fa produceifn y explo
tncibn del huevo a niveld nacionaf.

Conocer ef wimero de empresas que opera actualmente en of
pals en base a £as clases agroindustniales existentes, con
ef $in do apticarla en Zos procesos productivos def siste-
ma agroindustrial hueve,

Conccer fa existencia de centros escofares y egresados o
su refacifin con £a industrnializacidn de huevo asf como fa
de fos alimentos bafanceados.



3. MARCOD CONCEPTUAL

3.1 Antecedentes

[.Ba,dwt', 1984), menciona que desde sus orfgenes, fa humanidad ha fucha
do pon obtenen condiciones adecuadas de bienestar y safud, Lo que de-
pende de muchod factores; fa alimentacidn es ial ver of aspecto mds
impontante en Esta tarea. Pon otra pante, fas preferencias del indi-
vidue por ciertos alimenfos son ef hesubtado de tradiciones, costum-

bres, experdencias y aspeclos emotdives que desarrolia desde que nace.

Eato es, desde La aparieddn ded hombre prehistbnrico que fuf un reco-
Lecton de alimentos surge £a necesddad de nutrinse de elios, ya gque
desde entonces fueaon sungdende nueves maneras de aldmentarse, dukan
te ef transcunse del tiempe buscl variedades de alimentacifn para una
mejon dieta; como pon efemple, a cubtivan distinfos productos alimen-~
ticios, domestican animafes, inventar hemramientas de frabajo pana un
{dcil manejo en el cultivg de £as tierras, sabiendo tambifn aprovechar
iz c&meAuaudn de Los abimenitos cuando en fpocas diffciles ﬁo se cose
chaban.

A medida que avanzaba f£a c;iznu;a, se fueron conociendo nuevas fonmas

de almacenar y conservar fos alimendos, MJ_’; como tambidn se desarrofid
£a tecnofogda Lo cual se aprovechd pata exthaer de Laa 6@2}119,6 natura-
‘fea una ghan vandedad de alimentos que Ea permitienan meforah una die-
ta balarceada en base a £a elaboracdfn y su valon authitive que £ co-

nesponde a cada uno de efdos.



{Potten, 1973}, menciona que hos ha sdido {mposible preparar una decla-
Aacifn nueva u orniginal sobre ef problema mwndial de ablimentos ¢ que -
La escasa produceidn y duracibn de alimentos son tales que & requeni-
nd un esfuerze masivo @ érn-agxlnax.cuo de gran aleance ain- macedén«tu en
La histonia de £a humanidad a §in de dole Aclucidn.

Actualmente ef altm de La producclfn de alimentes esid muy distante -
de aleanzan ef incremenio con que fa pobfacidn que ha Ldo creciende --
aio con afo. Esto quiere decin, que ef aumento de £a poblacifn s ha-
extendido tanto, que Ia-mddad de tienra cultivable que &2 corredpon
de a cada individup s¢ ha ido disminugyendo propercionalmente causando-
f asf una menor produccidn de recursod natwinles alimenticios parg su --
existencia. {Enciclopedia Sabuat de La’ Salud, Tomo 1, 1980), menciona-
‘que en fpocas reciented, sén embargo, £os rdpidos cambios socigles y -
econdmicos han efencido una fuente inffuencia en fzs costumbres aturzg
tarias. Esto ha oeurnido tanto en Los paises industrializades comp en
£os pailses en vias de desannollo, aunque ro necesariamenie en fa misma
direceidn. | I

Para una mejon a.&émem&lc,(dn a nwived mundial es necesanic hacen frente-
a alguias posibles soluciones pana evitan fa escasez del mismo coms --
sont  que g4 necedanio Lncrementon Las aﬁpuﬁ{cié.é dedicadzs al qubli-
vo, obtener mejones rendimientos de Las mismas, innigan mejon, recupe-
nan tiennas desénticas concentran el ganado en négimen de exploiacifn-
intensiva y recupenan £os subproduclos para neciclanfos. {Gran tnedelo
pedia Univensal, Quid. Tomo I, 1963},

| En esate marco, ef huevo es wn alimnto que se canacleniza Lanto por su
ndqueza ¢ por su valor nutxitive, como por sen también un alimento mis



barato que afgunos otros y de iguakl foama en alto valor proteico,
Quedande de &sta manera al aleance de aquellos secioned que sujren
desnutrnicidn, fos cuafes son £os que menor recurse adquieten ya que
el hueve puoporciona unz de Las fuentes mds baratas de protefnas, a
8L como tambifn de aminodeidos esenciafes, en refacdidn con oinos a-

Limentos como £a caane, 2a Leche, §rijol y toatifiz.



3.2 Nufricdidn

La nutricdfn es un factorn indispenstable para £a vida nonmal de todo sen
hmano, sdiendo Los alimentos fa principaf fuente que contiene £os com-
puestod nutadltives; £os cualed son aprovechados por ef organdismo pard
su buen funcionamiento.

(Lowenberg, efal, 1970), menciona que fa nuthicifn es el alimento inge-
rnide y fa forma en que ef cuerpe £o aprovecha. Comemes para vivit, paia
checer, paia mantenghnos sancs y para teagn fa me)l.g.f.a sufleionte para
thabafar y fugan. _

Los alimentos estdn hechos de diferentes elementos mutritiveos, necesaniod
para £a salud ¢ ef erecimiento. Todos £os que el éumpo requiene fos tie
ne a su disposicifn en el alimento. Variande Csfe de muchas manenasd en

cuanto a especdes y combinaciones, se £ogra una dieta bier balanceada,

Estos nutrimentos en Los afimentos abarcarnfan en general tode fo que el
cuenpe humano necesdita parm su subsistencdin, fo que pasaria Lo falia de
alguno de ellos en el ongandismo causarnfla enfenmedades: como por efemplo:
anemia, descaloificacidn en Pos huesos, debilfidades, etc., son sintomas
que indican £a deficiencia de nutrientes, ¥ es qué ed organismo necesida
digniomente requernidos por fas actividades que se desanroffa en fa vida
cotidiana; como por efemplo cifamos: ef trabafo muscubar, ef caminar, co
nren, ¢fe., esfas energfas son agcuperadas a base de unz buena alimenta-
cidn. .



Refiriéndose al huevo que es una fuente principal de proteinas, tam-
biln contiene valones nutritivos que se podilan aprovechan comp dus-
Lituto en caso de que faltase otro producto de su misme valor nutri-

Liva.

A continuacidn se presenta un cuadro con €04 requerimientos AULILLL

vos que necesita ef cueipe humane en su dieta diaria.



Cuzdrp 1.
NECESIDADES EN ELEMENTOS NUTRITIVOS
EN LA DIETA DIARIA HUMANA.
NECESIDADES DIARIAS . Lo ouE SUMINTSTRA UN HUEVO EN LA -
DIETA DIARIA

PROTEINAS 709 g 6.7 4 : 10%
CALCIO 0.3 g 0.03g . . 4

' COBRE 17 mg 1.55mg 13%
FOSFORD 750 ng 100, mg 15%
Yoo 0.1 ng .005 mg : 5%
VITAMINA A 500 U.1 200~ 800 U.1. 4-16%
VITARINA BI 2 mg 20-40 mg 3-6%
VITAMINA C 75 ng - -
VITAMINA B2 3mg 160-200 (N gnl 3-7%
ACIDO NICOTINTCO 20 mg 769 (M gn) 3-4%

VITAMINA D 400 u.1 0-50 .1 3-12%

Excepto La vitamina €, Zos otnos elementos nubnitives esencioled pug--
den supfinse con hueve, que proporcionan ef 3-15% de Las necesidades -
diarias .

FUENTE: (Afdaco Vidwio, L.E. 1983, Calibagcifn de méfodos analiticos -

pana determinan £a §rescuna ded huevo de Gallina, Tesis Paoge
sional, Facultad de Ciencias Quimicas de La Universidad de Gua

dafaiaral.
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3.3  los conocimientos nequenidos sobre £os derdivades del hueve como

fuente de nutrientes,

En este punto nes referimos a come se utiliza el huevo en Los produc-
1os abimenticies e base de harnina de trige, pon ejemplo:

Pastas alimenticias, pasiefes, pan y galletas. Siendo &stos £os que nos
propohelonan un vafor nutritivo en nuestra dieta, sabiendo que ef trige
contiene 10% de pné-teimu. ¥ fjunto con el huevo que tambiln contienen ex
cefente grado de proteinas como afgunos componentes.

Endeguida presentamos el cuadro 2 de Los nutrientes que se pierden en
Lo efaboracidn de Pas haninas de trigo en diﬁe&entca poncendajes:

En cuanto al vabor nuiritive de protedinas que contiene ef huevo fresco

lenteno), au composicidn media en gramos es del 12.8 g en $ def 12.83%.



N

Cuadro 2.

PERDIDA UE NUTRIENTES EN LA ELABORACION DE
LAS WARINAS TE TRIGO.
(Contenido por 10 gramos}.

PORCENTAJE DE EXTRACION . 100% £5% 803 708 . 45%
PROTEINAS (g) 136 13,6 132 12§ 1.8
GRASAS {g) o 2.5 17 1.4 .2 0.9
. FIBRAS [g) 2.2 0.3 0.1 - -
TIAMINA [mg) : 0.4 0.35 . 0.45 0.08 6.03
NIACINA (mg} : 5, z. 1.6 L1, 6.7
RIBOFLAVINA [mg) 0.16 0.08 0.08 0.05 0.07
ACID0 PANTOTENICO (mg) 1.5 1 69 07 -
PIRTDOXINA {mg) : 0.4 0.1  0.11  0.06 -
BIOTINA (M gnl -5, - 1.4 1.1 0.7
ACTDO FOLICO (M gnl | 35 18 13 - F

FUENTE: Enciclopedia Sabvat de La Sakud. Tomo 1. 1980. Salvat Espa-

Aa.
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3.4. Pastas alimenticias.

Las pastas alimenticias son oréginarnias de China, de acuerds con La fe
- yenda de donde Las thrajo Manco Polo, tendrdin una gAan repercusdin en -
Italia en el sdiglo XIII diS como resullado gque ae Lnmplante con gnan de
sanno Blo en foda Europa, pero es en fa misma Italia donde se hacen fas
mejores pastas sdiendo €sie pals donde mds consumo de Eatas se Liene. -
Aungue Estod productos de mcaridn tuvienon su ordigen en £a antigitedad,
desde prinedpios del siglo XX se ha adguinido fecnolfogia suficiente —
asf como tambifn fos ingrnedientes de alta calidad en su fabricacibn,
{Enciclopedia Universal IEustrada, Tomoe 42, 19751, menedona qué Los ma
cariones, Lo4 tallanines, £os espaguetis, Los fideos y Lodas £as cla--
ses de pastas para dopa de hacen con hanina de trigo de bugna calidad,
nicas en gluten, sdin adicidn de ningwia matenia colorante.

Para hacen fa pasta se emplea sd8e ef endosperme del .g»mno, pen o gque
£os contenddos en uitaminas def gnupo B son {nferionres a fas de fas ha
rinas Lntegrades dé Uu:‘_é;a. Los triges duwres fienen un elevadn contend
do en gluten, gue es fo que Pes peumite dan fa fonma caractenistica a-
cada producto. Pon Esda nazén, Las pasios. alimenticias aportan a La -
dieta humana una mayohr ccubﬁdad de protedinas gque otnos productos dernd-
vados del trige, ya que a Las pastas.se fe aghegan huﬁuoa, mantequilia
y Leche pon Lo qda su valor nutritive es variado, consdderdndose supe-

nivn ab ded pan en un 40%.



\&\)

[alsh y Gilles citade pox Desrosier, 1985}, mencionan que el ingre
dien.té final de mayon impontancin son Loa huevos. En fos E.U.A. Lo
tallarines y ok spaghetti (macarrdn defgado) de huevo deben conte-
nen cuandp menos 5.5% de adlidos de huevo en peso del producto tewmi
nado, £o& huevos mefonan La calidad nutricional y £a riqueza del pro
ducto. Mda ain, fos tallarines que no contienen huevo deben marcanse
en foama especial como tallarines sdimples para distinguirfos de Los
productos que 8E Los contienen.

13
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3.5 Pasteles

En £a produccidn de pastefes, asl como de algunos otres producios que
§2 hacen con fa harina de thige y demdls ceneales, han repercutido a
través de £os siglos una de Las bases en fa alimentacifn humana. EL
pastel se cree que ef mds antiguo que se conoce es el pastel de 1 a-
bra, s¢ fe did este nombre pon Elevan | Libra en Los 4 ingredientes
bisicos para su fonmacibn, siendo Estos: £a hanina, mantequilfa, hue-
vos enteros y azdcanr. .

De ahi que hasta La actuclidad se basaronm en eata recetla de reposteria,
.ac,ﬂmimfmte afadigndofes algunos {ngredientes y junte con fa avanzada

teenologia se han oblenido mefored resuliados,

En £a neposternia, se wlilizan Los cerenfes porser precurson Ha efemen-
tos enengllicos y tambiln pon sen rdeo en almiddn y otroa elemented co
mo fa proteina y minerales, Ademis ol agregiriefes a £a hanina sus in-
gredientes como es el caso del hugve pon ser aico en profeindsd aproXxd-
madamente el 12% que s¢ wicuentra en fa cfara, asi como fa yema pok con
tenen vitaminas, ae hace una combinacidn de Estes productos en £a edabs
nacidn de pasteles. |

{Enciclopedia de Tecnologia Quimica. IK,L'Lh—O«thmeA. Tome XI, 1962}, men-
ciona que fa mezefa conrecta de f£oa ingredientes [hanina, grasa, azdean,
Levaduna, feche en pofvs, huevo y ammnm aromatizantes), es importan
te en el batide pana obfener una masa dmaaa que contenga muchas celdas
mindscubas de aire uniformemente disfribuidas,

Tambiln menciona que {a hdrina debe tenen un contenido nefativamente ba
fo de proteinas pard que ofrezea £a nesdstencia minima a £a expansifn ¢

paxa reducit €z consdisfencia de Los productos ferminados.
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3.6 Pan

Desde el origen el hombre fenim pocas oportunidades de consumin abimente
que no fueran mediante £a caza, £a vida vegetal fue un factor importanie
pant el hombre sobre fa tienna ya que representa una gran {mportancia pa
ha £a dubsistencia en fa producedidn de Esia misma, comp han sdido, Lod ce
neales princdpalmente ef frige, que es elque tiene mayor impentancia ded
de ol punfo de vista de preduccddn de sus derdivados.

En este caso efpan es un producte determinante en fa alimentacifn humana
¥ es que ef pan es uno de Los alimetnos mis antiugamente conccidos, pre-
sentando altos Indices de produccidn y condumo.

E£ pan ennigquecide es un producto de fa dietética moderna que a2 fabrica
afadiende af pan nermal vitamina B (Liamina, riboflavina y niac,i.r'la]', vi-
taming U, calcio ¢ hierte principafmente, qunque admite cinos productos.
Estos han de entran en proporciones adecuadas, de mode que consigan £a

finatidad dietiiica propucsta con su adicidn, EE andlisis quimico demues
tha que un pan integraf puede contener un 30% de agua, un 57.5% de hidag
20s de canbono, un 1.5% de grasas, un 9% de proteinas y un 7% de efemen-

1os minerafes, aal come algunas vilaminas.

Esto no quiere decir, que ef pan Lenga wn abte valorn nutnitive debids a
que ef gnanc de trigo contiene tambiln un alto valor protéico y por elffo
que 2as suminstnadas pox otrgs productos comp son La feche ef quese y Lod
huevos.

tGMcIa, teadis 19831, menciona que fos hidrafos de canbone son cuantita-
Livamente Los componenies mds impontantes fermande aprovimadamente ef 83§
de £a materia deca Loial def trigo, Los mds impontanies sont
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E{ afmidin que es ef que predomina, £a celulosa, fa pendosa, £a dextrl

na-y aziicares.

En ol cuadre adguienté ae menciona £a composdlcidn aproximada de £os —-

gnanos de trnigo segin ef mismo aulonr:

Cuadre Ne. 3.
CEREAL

HANTOBRA INGLES PARA MOLER
HUMEDAD 15 15 12.2
PROTEINA 13.4 §.9 13,2
GRASA 2.5 2.2 1L
FIBRA 2.2 2.1 2.1
CENIZAS 1.5 1.5 1.7
CARBOHIDRATOS 63 66.5 49

FUENTE: {Ganeda Acosia, R.G. 1983. Estudio Fisico-quimico-comparativo

para gl controf de

a calidad del pan. Teais profesional, --

Facultad de Ciencias Quimicas de fa Univers{dad de Guadafafa—-

aal,



3.7 Galfetas.

(Enciclopedia Universal TRustrada, Tomo 25, 1975}, menciona que el nom
bre de galleta ae conccla -Aofo, anfiguamente, una especie de pan, do -
forma plana, desfinade al aprovisionamiento de bugues y de £os eojénodi-
Los en camapafia. Hoy ae ha extendido a wia Langa senie de productss -
variados formas y gustos a base de harina, azdcar y ofags malendds mis
propias de paAtaEeJu’a.qua de. panaderia.
Come algwios othos productos gque de hacen de La haring de trigo, Las -
gabletas también son elaboradas a bcu:e_da tniges dunos, buenos y ricos
ingluyen que ed rico en mof.e,tna.a ¢ demfs ingredientes como ef hugvo,~
hacen de ello que sean un d&imﬂto de consumo en Zodos £os palses, ya-
que sea come postne ¢ afgln otro uso, dando ondigen a que £a p):qducujdn
de galletas se haya extendido en su fabricacih figurands entre una --
de fas principales industrias dg La alimentacifn.
(Vifgaredon, 1961), menciona de Las galletas que su valor auwtrnilivo en
proteinas y gresas varla grandemente de unas a otras, pero adende des-
do Luogo minino en comparacifn a Los glicidos. Encontrando ademds en-
elbas, caledo desde 4,90 mg., hasta 36.49 mg., por 100 de producto. --
Ademds de hieano alnededon de 1 a 2 mg., vitamina A de 12 o 15 UT. y-
fracciones de milighramo de Liamina, adiboffavinga y niacina.
Como ae menciond anderiormente Las vitaminas y minehafes sefaladas fzs
podemos enconthar en pequefiad cantidades en ef huevn, ya que es un alf
mento nico en elfas, ademis fas gallfefas nes proporcionan catonta nece
| sania af onganisno por contener un abte poncentase en gllcidos, que -- '

aon £oa que nos Ea proporcionan.
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3.8 Enengia

{Buntdn, 1966), menciona que Los carbohidratos en general consiituyen
fa mayor pante ded suministro de enengia en of hombre.

En fa prdctica, fa proponeidn de enengia suminsitrada por Los carbo-
hidratos alimentarios estd gobernada pon factonres ecoldgicos y econd
micod. Mientras en Los trbpicos £os carbohidratos suelen contribuin

hasta con un £0% de fas caforizs necesanias por dia.

En climas §nios, Las necesidades de calonias son mayores, en donde
éstas Eas obiienen pok medio de protefnas y Las grasas de fos ani-
mazfes, pero en un menor poncentaje. AL mencionarn £os cereafes co-
mo und fuente precuwrsora de canbohidnatos os cunfes nos suminis-
than Las calonias necesanias diarias, son consumidas en divensos de
nivados come pan, gaffetas, etc., y a £a ver 4on mds baratos de con
- sumin que abgunos otros productos que tambiln cmguene.n energia co-
mp son: Lo carne, £a f.ache’, Los huevos g el poflo que a &a vez son

una fuente de proleinas y grasa.

Pon efemplo 1 hueve proporedionn BO0kifo-calorias aproximadamente de

acuendo a £a vardacidn de au pedo.
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Cuadno 4, "'LIQT‘CAI
CALORIAS SUMINISTRADAS PCR L0S HUEWS EN
RELACION A SU PESO.
HUEVD ENTERD CLARA YEMA - CONTENTDO
{Peso_en gramos] (Calonias)  [Caforias) {Tofal Cal/100 gn.l.
) 327 H 43 177
y
46 H 54 168
5% 17 &3 : 145
67 _ 21 72 155

FUENTE: {luis Villa, 1. y Chdvez Muniffo, M. 1966. Estudio companati-
vo def valor nutnitive def huevo de gallina y del huevo de eo-
donniz. Tesis Profesional. Facultad de Ciencias Quimicas de-
fa Unéversidad de Guadabajanal. '
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3.9 Graaca

[Quintin 1975}, menciona que faa grasas conviene que figuren en £z a-
Limentacidn para obtenen negimenes de alto vafor calorico y de voldmen
moderado, para darde a fas preparaciones culinanias buena presentacidn
¥ mejor sabon y para asegwrar al onganisme ef minimo indispensable de
acides grasos andispensables para £a safud.

Son pues fas grasas £as que nos sumindistran de energia af organismo, pa
ra hecuperar fas calorias perdidas a diario de fas actividades realiza-
das; siendo gntonces fa grasa ef combustible principal de nesenva en el
ongandismo. Hay que mencionar Zambi{én que un exceso de gnasa en ef orga-
nismo es basiante peligroso causando obesidad y que &sta tambifn acumu~
La en fonma de colestenct en Las anterias provocando endurecimiento de

Laa mismas  (Atencsclenosds), asi como cdfeufos bifiarnes.

Ea pon eso, ingenir cantidades basiantes de alimentos pequeiics de ali-
mentos nicos en grasas, ya que Eatas apontan bastantes calorias a fa
dietz y es que un gMo de grasa produce 9 calorias.

[Agenjo, 1980}, menciona que fas grasas def huevo contienen bastantes
vitaminas; pon efempfo, por cada 100 g. de yema se han comprobado 3,000
unidades {nternacionales de vitamina A y 500 de £a D, asicomo 0.10 mg.

de tiamina y 0.35 mg. de adboflavina,

Ademds, fa grasa def huevo contiene bastante &cido fosférico y quizd

demasindo cofesternof, hasta 200 wmg, por cada yema..
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3,10 Vitamines

Desde ef punte de vista nutrnicional, fas vitaminas cuye contenido en

£as dietas habitunies, se amluemtﬁan en candidades Limiles cercanas o
inferiones a fas nequeridas ¢ vs que Las vitaminas tepresentan un pro-
blema nutricional en La safud del crganisme asi come Ea eanencia de e-

Léas produce malestares o enfermedades en el hombre, ain asi cuando con
sume alimentos rdcos gque condengan Lo demds autrnimenios, AL contrarie

de £as necesidaded nequenidas de afgunos macronutrimentos como fas pro-
feinas, Les carbohidratos, fas grasas y el agua, £as vitaminas se nece-
sitan en cantidades relfativamente pequerias en &a dieta diaria en ef cre
cimiento; susiendo y funcdonamiento nor:ma.f. de Los tefidos.

Actualmente s¢ sabe que fa funcidn principal de £as vifaminas es Au par
Licipacion en R4 actividad enzimitica que {infervienen en cientod mor_a.—
405 metabflicos de fas proteinas, hidrates de carbone, grasas, minera-
fes, honmonas, agua ¢ también intenvienen en divensos mecanismos desinto
xicantes.

[Coopen, Etal. 1978}, menciona que £as vitaminas Lipescfubles(A,U,E 4 K]
42 conseavan basfante bien en £os mélodod de cocdinadoe comrdente, y no &2
disuefven en el agur de coccoibn,

las vitaminas hidroscfubfes|complejo vitaminice B g L), ai se disuelven
§dcikmente, ¥ una parnte de £as vitaminas puede sen destrudda por el calos;
pon tante, ef mejon procedimients para conservarbas consisie, casi siempre
en cocen poco £04 afimentos y con un minimo de agua.

AL mencionarn fad vitamings anteriores, ef hueve es un precursor como ed
el caac de £aa vitaminas A, D, E y K asi como profeinas vifamings hidroso

fubfes, como son £a Liamina de diversos minerales come es ef fosforo y
e hienro.
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3. Producediln de materia prima

Actualmente, Jalisce se cuenta como uno de Los mefores estados de £a
Repitblica Mexicana en produceidn de huevo, produciendo anualmente un
promedic de 243,000 toneladas, come es de obagruanse en ot dato preldi
minan de 1964 que de observand mis adelante, s¢ tiene ung producceidn
mucho menon que £a actual; Lo cuaf guiere decin que ésfa materin prima
ha {do creciende en produccidn, principalmente £a zona de Los abtos def
esfado abasteciende de dsia manera Lanto ef mercado inteane de fa adu-
dad de México. Esfa zona pon sex £a principal productona se debe en gran
medida a sus caracteristicas ayromefercoldgicas por contarn con un cfima
apio para fa actividad avicofa. ,

Siendo ef clima femplado subhimedo considerdndose por Lo regubar hdme
do, en donde fz precipitacidn media anual o4 mayor a £os 800 mm gy un
negimen témico que varia entre Los 14°C y 16°C. EL mes con magor pre-
cipitacdfn es Jubio que presenta una veriacdn entre 200 y 280 mm. y Los
mesed mds secos don Febazﬁo y Manzo con menos de 18 mm., La temperstu-
kg mids alta se negistra en el mes de Hup £Legande a aleanzan hasta 22°C;
y fa minima se presenta entre Los meses de Diciembre u Enero, enfre 12°C
g 14°C.

Ademds, esid zona de fos altos como en Guadafajara cuentan con fos insu
mos requeridos para fa alimentacdidn de £as aves de posfura, oal como Las
vacunas y fa disposicifn de veterinanios requenidos pasa e cuidado y en

£a prevenciin de fas enfermedades.
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Dadus Las caractenisticas aghometereoldgicas anterionmente mencionadas,
no e requiere de afgin clima antificial para £as aves de posiwna; ya
que £a que predoming en produccidn de huevo 24 fa que se conoce como ga
Liina blanca, ya que a partin de &sia Linea se conocen algunas razad
ponedoreas denivadas de &sta como es &a SHVER que ed unt Aaza muy resis
{ente ¥ que produce wn huevo grande, temiendo un promedic de postura de
18 kga. anuafes, otnas de £as nazas que se conocen en Eata zona es La
HY-LINE con un promedio de 12 kgs. anuafes y f€a HV-SEX ya que Zata #e
£e fgunin casi en posiura a £a SHVER, teniendo el 4inconvenienie de que

presenda un deficiente en caledo.

Siendo stas nazas algunas de Las que se manejan y que tambidn estdn al
criterio de ecada aviculton, Zate decide cual es ef tipo de razas con fas

que mefor s¢ thrabasa.

En cuante a La produccidn de huevo, en £as granfas se presenta de un 3 a
5% de hueve deforume, ya sea que se presente quebrado, con cdscana defgada
& manchado; en donde casi pon Lo xegular se presenta una produccidn acep-
dable que .ua de acuerdo af estado en que 4¢ encuenina £a gatlira. Una vez
que se Liene La maternia prima [hueve) disponible, es LLevado af mercado
en donde es utilizado en gran vaniedad, casi por Lo regufan para consu-
mo dinecte dadas Eas coracteristicas aceptables gque de tienen come son
£as protefnas ¢ vitaminas, ~

En !Luadén al nimero de personas gque trabajan en una granfa avicela
va de acuerde af nimero de galfinas con que s¢ dispone, dependiendo
fambiBn con el famafe de fa caseta. Por ejemplo; hay una persoma en-
cargada por cada 15000 gaflinas Eslo es de acuerdo con fa cantidad que
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cuenta £ granja, ya que por Lo neguban trabajan alrededor de 30 per-

sonas que s¢ encargan del mantenimiento en general de &sfa.

Ahora bien, e wiimeno de granjas avicolas con que cuenia ef estado
ne ae concee, sofamente Lo Asociacidn de Avicultones de Guadelajfa-
aa did a conocex que de Los 130 avicubtores tap_auoa que Lleganon
a fengr sus granfas, en La actualidad si suman 70, de Los cuafes

el 30% se dedica a La produccidn del huevo, &sto vcunne en fas &-

nens cercanas de Guadalajara.
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3.11.1  Factores que influgen en £a cabidad nequerida pon et mercads

{Lewis, 1921), menciona que £a calidad es ef primen »'Lequi,abto Yy se pug
de conocer pon Los sigulentes agquisitos: frescura, bien en £as aves o
en Lo huevos, cuidando fa producceddn desde que sale del productor hns
ta Llegan al punto donde se ha de consumin; salubridad, o sea que no es
L8 connompido; Zipo de huevo en cuanto & famadio y cofon; peso de Los
huevos; método de produceibn; precic en redacddn con £a calidad.

AL Zambifn, para tener una produccifn aceptable e¢s necesario que fas
gullinas se encuenthen completamente Limpins, $sto ayuda a conservar
a fas aves en condieddn saludable, y del mismo mode wn nido Limpic ayu
de a gque se conserven Los huevos en buen estado, En afgunas ocasiones
cuando 42 hace ef embarque o of traslado del hueve, &sia afecta fa can
tidad del producto ya que en ccasiones se rompen y se maltratan debido
a fa distancia en que s¢ encuentra el centro de consumo,

Cuande e¢f producte e presenta en £0s contnos de abastecimiento se pro
vee ef consumidor, Zate sin Ltoman en cuenta su situaciin financiera &e
Antenesa pon adquinin fa magon cantidad y pon £o tanto, £a wmejon cali
dad def producto por ef precio esfablecido. En e¢casiones se presentan
Los huevos suclos o0 con cascara defgada y en ocasiones eato hace que

disminuya ef precio de 2a mexcancia.
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3.17 Industniatizaciln

Cuando el huevo es Efevade af mencado, ademds de 4u consumo es utifiza
do en gran medida en fa fabricacidn de pastefenia, cabe mencionar que
Las clases indusirniafes gue se manefan en fste trabajo es fLa 707 y que
de fata a fa vez se dendvan £as subclaies que son: 2071 y 2077, en ba-
se a fos dendvados de fas hardinas de thrige come es: fa fabricacidn de
pan, padfefes, pasias y galfetas. Actunfmenie dado el aumento consan-
te ded precio def huevo, no s conocen cifras exactns de £a industnia-
Lizacddn de Este en. fos derdvados del trigo come pan, galletas y en Lo
que e aeﬁ&z&é a fas pastas alimenticias., Ademds, come otres productos
que $on refrigenados, con ef huevo no sucede Lo mismo, debido a .que Ae
presenta en unr consfante actividad en ef mencado, ya que es un prodic-
1o de primens necesidad en fa dieta humana. Hasta donde se sabe gque of
huevo es nefrigenado, ta inica empresa activa en data capacidad es fa
Almacenadona Somex, 5.A., en donde ef huevo es hefrigerads a una fempe
raturna que oscila entre fos 2°C y 10°C, requiriendo una humedad nefati
va ded §0ak 554, teniendo una vida aproximada en refrigeracidn hasia

& meses.

En £a cuaf dicha empresa iiene una capreddad de nefrigenacidn hasta para
7000 tonefadas, ya que e hueve cuando mis se aflmacena es en fa Lemporg
da de calor, sdfendo &sta cantidad variabfe dependiendc como ae encuen-

tre en ef mereado fa efenta y La demanda de Zsite,
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3.13  Comerciafizacdidn

Actualmente, nuestro pais realiza un esfuerzo extrgondinanio para £o
gran que fa produccifn de alimentos bidsdicos sea mayor que el crecd-
miento demogndigice y poden asf proporcionan a cada habitante La cantd
dad necesaria de aldimentos. E4 que ef 52% de nuestra poblacidn padece
de algin grade de ﬁunumuﬁn puesto que consume una cantidad de kilo
calorisy y proteinas inferior a £os minimos necedarios, coneciendo, a-
demis que un huevo de gatllina gresco nos proporciona en enengia 80 kilg
caforias aproximadamente, en donde 1 Rifocalonia equi.uafle a 1006 calo-
aias, en el cual un adulie requiere diariamente 25_00 calonias. De Esta
manera el huevo nos proporcdona de bastantes calorias. _
A@om bien, en fas condiciones actuales, el consumo percdpita anuaf ra '
| aa Kos adultos es de 246G piezas, si se toma en cuem'que £a FAO reco-
mienda como minimo de consume pen-cdpita de 350 huevos; como 4e obseava,
aiin de estd muy Lefos de aleanzan ese objetive, en fste sentido el cre-
cimiente de £a aviculiura Liene un future muy amplio.
ta nevista def Imatituto Nacional def Consumidor, 1984, menciona que en
Eate manco, ef hueve es un alimento parlicularmente importante, tanio
pon su riqueza desde ef punto de vista de fa nutricifn, como por sen he
Lativamente mds barate que otros alimentes, tambiin de alte valor protel
eo. Queda asi mis al alcance de todos Los sectores que sufren desnutni-
eddn y que son, naturalmente, Los de menon poder adquisitivo.
As{ tambiin, ef mismo Instituto Nacionaf del Consumidon, hizo una encues
ta en La zona metropolitana de Guadalajara en ef presente afio '$7 para
aonocen ef porcentaje de hueve consumido en donde se dif a conocen £os
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adguientes datos: huevo consumido ¢ fa eded entre Los 6 ¢ 9 aifos un Lo
fal de §8,.89%; edad de entne Eos 10 y 12 adps 74,24%.

Esta encuesta se hizo en'gnupoa de educacifn no formal, asl como en cin
culos infantifes de onientacidn para ef consumo. Pana ef consumo de £os
adultos no se tienen dutos concretos actuafizados. Mencionando ef consy
mo de huevd en £a poblacidn y de acuerdo a Los datos obtenidos su consy
mo ha ide disminugende conforme avanza La edad, ya que &ste repercute de
acuendo a fa funcidn ingreso que tiene cada persena, mds no debiena de
suceder conocdendo que en e esiado se tiene una aceptable produccidn,

y ademis, que fa demanda del huevo se presenta dunante todo el afio.
Puesfo que un par de hueves aporta fa quinta parte de £os requerimientos
protedcos diarios de un nifio en edad escolan y fa cuanta parte de fas pro
teinas qué necesita un adulto de 65 kilogrames. '

Sabdiendo que ef hueve es un producto de.pu'.me.m ngcesddad y que Liene ghan
demanda tode el tiempo como afgunos oires productos bisicos agropecuarios
el problema admerc uno éuz existe, es £a excesdiva intermediacidn y Las
fluctuacioned que existen en ef mencado. Lo mencionado se evitaria cuan-
do se- nealizari una comercializacidn directa entre productor y consumidok
adn que se haya modificadp su calidad oniginal. ‘
Giras Limitantes que .L'mpide.n el desarnoflo de Bata actividad econdmica son:
*lLos precios midximos {ijados af hueve por parte de La SECOFI en £a tempo
nada de verano fa ofenta se efeva y ef precio ase abate. En {nwierro fa
ofenta se contrae y el precie Ja eleva, pere no Lo puede hacen mis alla
del precio fifade pon 8sta dependencia. '

*lo que sucede tambifn el alza de £os precics de £os .insumos por Lo cuak

£as granjas avicolas ne se encuentron en un equilibrio econdmiro que fes
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sea nedituable en ccasdiones.
Ensegiida se mencionan des diferentes conceptos de como se manefa el

producto huevo:

Pescripediin del producto

* Ef huevo es un alimento que se¢ eApera brinde una satisfaceidn a fa

" poblacidn,

* Son bienes de consumo final. _

* Son productos perccedercs, aungue con sistemas de refrigercidn resis
'tau mis Liempo.

* Son productos alimenticios que contribuyen a fa dieta diatia de £a po
blaciin, ademds no pierden ef valor nutritive. |

Presentacidn def producte

* E2 hueve se empaca en cajas de 360 huevos para impedin su deteriono.

* No se deben empacat huevos sucios ya que por eflo se Limita ef precic.

* Ef huevo se debe presentar en el mercade por Lo genchal, ya que Esi0
peasiona una baja en su precio.

* No se deben empacar heuvos de digerente coloracidn en £as misma caja

poagque tambifn Lod paecics varian.
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4.~ METODOLOGIA.

En fa efaboracifn def presente trabajo se hizo a cabo pon medio de neco
pilacidn de matenial bibliogrdfice y estndistico, en Los cuales se rea-
Lizo um senie de Ainfonmacdofl proporcionada porn insiituciones cficdales
en e,?,.e,atado, asi como en fa Cludad de MZxico, D.F., como son:

EL ANUTES [Anuario estadistico de posgradol; ANUIES {Anuanie Estadisiico
de Licenciatunas en lniversidades e Institutos Tecnofidgicos]; Banco de
México, C‘emo Industniak, 1976;. INEGI |Anuardio de estadisficas estata-
Lesl; INEGL {10 adod de Tndicadores Econdmicos y Socdafes de Mixico);
INEGT [Censo Tndustrdal. Resumen Genenal); Instituto Nacdonal def Consu
midon lneua& mensual, 1984; encuestn alimenidlcia,1987); SECOFI (Diardc
Of<ciaf); SEP {Relacidn de plantefes que manejan fa especialidad de ald .
mentos) .

Ademds se hicdenon entrevdstas en granjas avicolas, en el mencade donde
se encuentran fos grandes cendnos de distribucidn y en forma igual al pi
bice consumidor [comerciantes) asi como el frigorifice de productos bi-
s4icos e industrias Iransformadoras de harinas de triigo.

Se tomd como afo base para Este estudio 1980 y dadas 2as cincunstancias
paia concer edfadisiicamente dgunos valores que se manefaron, Lomamos of
afo de 1985 como un vagon estimado de acuerds af volimen producido en ese
mismo afo.

Ue acuende con £a infoamacddn obtenddn en fas instituciones anferlonmente
mencionadas 42 did a congcer La siguiente formacidn de cuadnoa:

¥ Producte def Sistema

¥ Volimen de Pnoduccddn {tonefadas| def producto

¥ Vafor de £a Produccidn .{mdu de pesos) def producto
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* Voldmen estatal del producte seleccionado {Zoneladas}
* Estwctura porcentual def producto sefeccicnado
* Sefeccitn def producte de acuendo ¢ £a capacidad productona

pon Estado,

Esfos primeros cuzdros nps dan a entenden dé £a situacidn que guat-
da ef pais def sislema hueve en cuanto a produceddn y volimen sefec
u'.omdb por Estade a nivel nacionaf, ,tamandv; ef afio de 1985 como va
£Lor estimade en preduccidn de hueve.

Con edlos dafos esfadisiicos tenmina La primena fase pon Lo que s

mzﬁam af secton ag!wpl’,cuar'u.o

la segunda fase del trabajo, es fa que se nefiere a fa actividad i
dustrial nefacionada con ef sistema hueve, conocifndose el nimere de
empaesas .dzdicadaa a £a industrializacitn def producto come materia
prima a nivef nacionsf, en especinl ef D.F. gque es donde se encuentran
mayor nimeno de E8fas industnias de €sta actividad.

Conociendo que en el Estado exiaten un minimo bueno de dichas activi-
dades agroindustrinfes en cuanto a fa fabricacidn de pan ¢ pastefes,
ne sucediendo Lo contraino enla fabricacifn de galletns v pastas afi-
menticias, ain asl por sen uno de Los mejones estades productones de
huevo contande ademds cor industrias de produccidn de insumos para f{as
granjas avicolas y por también tener como uaciu&a de gran produceidn

como don Pos Eatados del Norte y Noroeste. .

Con estd informacidn se procedid a hacer Los sdiguientes comceptos.
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Clases Tndustriafes Refacionadas con ef Sistema Hueve.

Tomando undicamente La clase 207 en La fabricacidn de productos a base
de harina de trigo, de donde se deadvan subproductos que dan crigen a
othas aclividades industniales como son: el pan, Los pasteles, Las pas
tas abimenticias y £as galletas. -
Siende Estn fa elase industrnial en ésta rama, se procedid a conocer
el nimero de industrians refaclonadas con fa clase 287. |

*Conocer Zas empresas por cada CRase Tndusirial,

Se hizo con {z panticipaciin de fa ectividad agricola e {industrial.

En fas subclases 2071 y 2077 se procedif a conocen £a sdgudente esdruc

guﬂacién:

2077 Estauctuna porcentual esintal en fa fabricacifn de pan ¢ paazg
fes. ' )

2072  Estructure porcentual estatal en fa {abricacidn de galietas y
pastas alimenticias. '

Asl también en Csta dftime fase de investigacidn se mencionan y Ae ne-
presentan Los mejores Estados a nivel nacionat fos egnesados en 22 edu
cacdin alimentania en fad siguientes especiafizaciones:

Nivel téenico nivel Bicenciatura y nivel posgrado.

En base a La elabonacibn de fas estadistieas, se nealizd una senie
de mapas {os cuales nos representan ef grade de cada uno de €os da
toa que se manejaron panz fsie trabajo,

la infonmdeidn umm&m agui verlida por 84 sola, no es sine un
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un reflefo de La nealidad en £a cual estamos sujefos fa sociedad den-
tro de un mangen abimenticic, ef cual se esperand sex {nlerpretada

wna imagen posdtiva en &sie manco.
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5. RESULTADOS.

De acuends ab desarroflo def trabajo nealizado sobre fa irportancia --
ded sistema agroindusinial def hugvo, se marcarcn una derie de cuadnos
Los cuales nos dan wna {dea de fa situacifn que guarda este producto -
tanto para consuminbo fresco, como en el aprovechamiento en fa Andus--
tria come matenia puaima. En esde sistema es presentado en el cuadne - '
aldmene 6 ed nombne del produclo, siendo bfsdcamente el (nico que ¢4 --
mane fado en Los cuadnod slgudentes en una forma esfadlatica por esiade
o nived ﬁau’.pnaf,, ya que a partin del cuadno nlmeno 11 ae menciona --

su goama de industrializacibn,

S{gu{éndc el onden presentado en ef cuadro nimeno 7 se habla dut wo i~
men producids en Tonelfadas def producto hasta 1965 como ut valor esti-
wady de acuerdo a La produceifn que se ha dado en £os afios anteriones,
sdende el afe de 1980 que 4e Zomf como base pana Este estudic, ga gque-
a partin de 1981 a {9 84 son pauenfadoa datos prefiminarzs como se ob-

senve en esle cuadro.

En el cuadro ndmeno § se manefd ef valor de £g produccidn del hueve en
miles de buaa, apareciendo éstas cantidades en fos aﬁoé_de 1980 ¢ ---
1981, Estos ualoned se presentan (nicamente en &stos afos, ¢a que a -
parntin de 1982 so presentd wuna senie de cambios en £a economia, La ---
cual afecté de una forma tal que no scn conocidos nesibtados actualiza

dos de este preducto.

En eb cuadto ndmeno 9, son presentados 2as 37 entidades federativas --
con que cuenta £a Repdblica Mexicana, en este cuadno 4e habla del - -
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volumen producido pon estado en toneladas de huevo, de &sta mnena se-
tiene come data Ltamb.ifn preliminar ef aio de 1964. Se observa que en-
este cuadho de acuerde a £a capacidad productonra por eslado &e encuen-
irnan cuales son Los mefores en esia rama, i que a parlin de esias m’l
Tidades, en el cuadro ndmero 10 son presentados en formt porcentual --
dichas cantidades per estadp, de esta mmenra se tomS como 100% el va--
Lon Lotal de Lz produccifn a nivef nacional y de igual forma el porcen
Laje que £e es menMo'a cada estado.

Como ae menciond anterionmente en ef cuadro nimene 11, son presentadas
Las clases industriafes éue 4e nelacionan con ef 6Mma agrof{ndus----
tnial def hueve. En este cuadro aparece £a clase industrial 207 gue -
s¢ nelfaciona en La fabnicacidn de productos de harina de trige, dicha-
clase industrial es dividida a £a vez en dos sub cfases que 60.I1. £a nti-
mero 2071 y 2072 relacionadas con ef sistema.

Estas dos sub clases se presentan como derdvades de £a clase {ndus----
iniak 207 en el cual ef hueve es ulifizado como materia prima, pero de
bido al constante aumento de este no e conccen clfras exaclns en au -

industniclizacidn,

En ef cuadno nimeno 12 es presenfade e nimeno de empresas que existen _
pox cada clase industnial que son presentadas €stas tambidn pon estado
~a ndvel naclonal y que ademis apa}:eceh de gorma L{qual fos mejores esta

dos en esta empresa 4 el folal de dadas.

En of cuadro nimeno 13 son paesendados Las mismus empm@s ponr clase -
industninl sdendo Eszas La 2071 y 2072, Aqui aparece de forma {gual -
por eatado £a eatnuctuna poncentual y también a nivel nacicnal, de - -
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esta manera tambidn se tomb como 1008 el nimero de empresas que exis--
ten en fa Replblica Mexicana,

‘Mencionadss Los cuadws antericones, asl como el nimero de egresadds -
que exdisten en Los diferentes niveles educativos, &stos son nepresenta
dos en una senie de mapas pana tenea wa form mis amplia de diferen--
cian Los mejones estados dedicados a dichas actividades nepresentadas-
en edte Lnabajo.




Cundro 5

En ef desarnollo de gste trabajo se han tomado fas sdigudienteés claves
nepresentativas en £os mapas, para Ba seleccidn de Los estados en
preduccidn ¢ poncentafes de acuexdo a su capacidad inatatlada.

EXCELENTE

/
/// MUY BUENQ

TN BUEND

REGULAR

—HALD




Cuadno

é

PRODUCTO DEL SISTEMA.

NO.

NOMBRE

o1

HUEVD
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Cuadro No. 7.

VOLUMEN DE PRODUCCION (TONS] PUR PRODUCTO

NOMBRE DEL
PRODUCT 1980 Teg* 1982* 1583* 1984 19g5:
g1-  HUEVO 644,427 633,759 690,310 715,259 744,385 787,038.15
VALOR
ESTIMADO
VOLUSEN DE PRODUCCIAN EN LOS ULTIHGS ANOS HASTA 1984 TOMANDOSH 1985 COMO
VALOR ESTIMADO COMOISE OBSERVA EN BSTE CUADRD.
*Preliminares

FUENTE: INEGI

(10 afies de Indicadores Econdmicos y Sociales de MExico,7986)
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En ef cuadre ne. 8 de obierva como el valer de -p&oduccid_n def huevo
estd enmancade haata el ado de 1981, no apareciendo en Los sdgulen-
Zes aiios debddo a que en el adio de 1982 sobrevdno un desequilibrio
en La econom{a mexicana y hasta fa fecha no 42 conocen resubiados

concretod de Ssta informaci{bn estadlatica,

Cuzdro §

Valor de fa p&o&ucci.dn {mifes de pesos) por pducto.

Afio Afio
Producto 1980 1981
01- Huevo 15'683, 324 20'389,324

FUENTE:. INEGI,, (10 aros de Indicadones Econdmicos y Sociafes de
MExico, 1985} .

40
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Cuadro 9

Se fomaron €zs 37 entidades fedenativas de fa Repibfica Mexicana,
come se observa-en el cuadro no. 9 el vofimen estatal def huevo
hasta ef aio de 1984 como valon preliminar, siendo dnicamente
gate producto come se ha observade en Los cuadros anteriones

FUENTE: INEGI (Amuario de E.stad{.aum Estatales, 1985}



Voldnen eatatal de producto seleceionado (fons)

ESTADO ARD 1984*
A, Calientes 2,017
B. €. N, 19,524
. C. 8. 2,165
Campeche 1,781
Coahuila 17,6865
Colima 2,928
Chiapas 3,454
Chihuahua 12,474
v. F. 1,635
. Durango 25,998
Guana juato 26,524
Guenrreno 14,559
Hidalgo ' 4,165
Jalisco §7,167
Méxdeo 37,697
Michpacan - 28,974
Monedos 71,803
Nayarit 7,284
Nuvo. Ledn 72,990
Jaxaca 3,958
Puebla §5,3¢7
Queréianc : 439
Buintana Roo 1,072
5. L, P, 203
Sinaktoa 45,121
Senoaa . 143, 349
Tabaseo 4,027
Tamaulipas 10,992
Teaxeala 88
Verzeruz 29,032
Yucatan 14,607
lacatecas 5,846
TOTAL 740,355

* prefiminan.



Luodan 1y
Selecedbn vorcentual estatad del producte {huevo)] fomdndose como 100%

ef total de produccidén a nivel nacionat como se puede cbservar en el
cuadre anterior. [nim. 9}

ESTADCO . ESTRUCTURA %
A, Catientes 6.27
B. C. N, 2.63
B. C., 8. .29
Campeche .24
Coahudila 2.41
Colima ¢.39
Chiapas 0.4é
Chifuiahua 1.68%
D, F. 0.22
Purarngo 3.51
Guana juato 3.82
Guerreno 1.95
Hidalgo .23
Jatisco 11.77
México 5.09
Hichoacan 3,41
Morelos 2.94
Nayarit 0.98
Nvo. Ledn 2.85
Caxaca 0.53
Puebla 11.52
Quenllako 2.05
Quintana Roo 0.14
8. L. P 0.02
Sinakoa 6.09
Sonoaa 19.36
Tabaace 0.54
Tamaifipas 1.48
Téaxcala 0.01
Veracruz 3.92
Yucatan 1.97
Ineatecas .78

TOTAL 100 %
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CLASES TNDUSTRIALES RELACIONADAS CON EL SISTEMA HUEVO

NUMERY C ¢ N C E P T O
CLASE
207 Fabricacidn de productos a base de harina de nige
SUBCLASES
2071 Fabiicacifn de pan gy pastefes
2072 Fabricacidn de galletas y pastas alimenticids

Refacionade con Zas clases industrninles que orniginan Pos
p-'r.oduc,tos def trnigo Llevando como materia prima el huevo
Siendo fa clase 207 dedicada a &a fabricacifin de productos
a base de harina de trigo.

EEYERE

Miigsy 3

FUENTE:  Banco de México. Censo Tndustriaf 1976, TOMC I Resumen Genehal

‘4
Yiinags

L
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Clases Industrinfes Relacionadas con el Sdatema
de Preductos a Base de Harina de Trigo existen-
tes en toda fa Repdblica Mexicana

SUB-CLASE 297!

Fabricaci8n de Pan y Pastefes

Clase expresadn en poacentajel$}, de acuerdo al nidmere de
establecimientos que exisien por estads, en cuantog a capa
cidad (nataladz y produceifn existente de Zos subproductod

mencdonados,

SUB-CLASE 2972
Fabricacidn de Galletas y Pastas Alimenticias
Nimeno de establfecimientos expresade en percentaje{$), que

existen por estade.



RUMERC VE EMPRESAS POR CLASE INDUSTRIAL

ESTADO ' CLASE INDUSTRIAL CLASE INPUSTRIAL
2671 2072 -
tfabricacion de {fabricacitn de galietas
pan o pasteles) y pastas alimenticias}
1 A. CALIENTES 40 '
¢ B. C. N 146 7y 26 3
3 8, (. 8, 73
4 CAMPECHE 86 4y 27 3
5 COAHUTLA 156
& COLTMA 36
7 CHIAPAS 55
§ CHTHUAHUA 321
g p. F, _ 1063 9 31
10 DURANGO 99 10,22 y 24 3
11 GUANAJUATO 339 1t 3
12 GUERRERQ 143
13 HIDALGO 171
14 JALISCO 418 14 4
15 MEXICO 435 15 7
16 MICHOACAN - 400
17 MORELOS 162
15 NAVARIT 147
19 NVO, LEON 265 e 5
20 DAXACA 359
21 PUERLA 457 21 4
27 QUERETARO 62
23 OQUINTANA ROO ' 26
24 5. L. P, 179
25 SINALOA . 79
26 SONORA _ 107
77 TABASCO £5
7§ TAMALLIPAS 224 29 y 30 3
7¢ TLAXCALA 189
30 VERACRUI 79¢ 31 3
31 YUCATAN 434
37 IACATECAS 140

TOTAL 7594 69

* En La columna de La clase indusinial 2677 se pone en fugan def
rombre ded estado ¢f nimeno, de acuerdo con el que 4¢ asdgno
e £2 primera cofwmna.
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Cuadro 13
NUMERO DE EMPRESAS POR CLASE INDUSTRIAL

ESTADO SUBCLASE ESTADO SUBCLASE

2071 2072

Eatructura Estructuna
porcentual porcentuad

[$] {%
AGUASCALTENTES 0.5¢
B.C.N. .92 B.C. ¥ SONORA $.34
B.C.S. 0,30
CAMNPECHE 1.13 CAMP, ¥ TABASCD 4.34
COAHUTLA Z2.45
COLIMA ¢.47
CHIAPAS ¢.72
CHTHUAMUA 4,22
D.F. 13,120 D.F. 44.92
DURANGD - 1,30 DGO. QRO. ¥V SLP 4.34
GUANATUATC 4,34 GUANATUAT O 4.34"
GUERRERD 1,858
HIDALGO 2.25
JALISCO 5.50 JALTSCO 5079
MIXICO 5.7%2 MEXTCO 10.14"
MICHOAC AN 5.25
MORELOS 2,13
NAVARTT 1.93
NVO. LEON 3. 4% NYO, LEOM 7.24
CAXACA 5. 17
PUFBELA 5,95 PUEBLA 5.79
QUERETARD g, §1
QIINTANA ROO 0. 34
S.L.P. 2.35
SINALOA 1.04
SONORA 1.40
TABASCO 1.1
TAUAULIPAS Z.94
TLAXCALA 7,48 TIAX, ¥ VER, 4,34
VERACRUZ 10,42 .
YUCATAN 5.73 VIICATAN 4.3%48
JACATECAS 1.84
TOTAL 100% 100%
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BiBLIOTECA

Como ayuda al sistema aghoindustrial ded huevo, se obseava que en
el mapa wim. (4] se describe ek ndmero de egresadod a ndvel téend
co 4 en ef mapa ndm. [5) se observan £os egresados a nived Licen-
ciatuna Y por detimo en ef mapa nim. (&) se encuentran fos eghesa

dos a nivel poaghade.

En el nivef Bicenciaturd, tanto como en el nivelf posgrado, fos en
contrames para el afe 1984 o para of nivel tfenico, para ef afo
de 1986, Para su mejor entendimiento se tomaron fas Adguientes cla

ves:

NUMERC TDE EGRESADOS

NTVEL TECNICO NIVEL LTCENCIATGRA  NTVEL POSGRADO
24§-153 227-217 12
104-93 194-110 6
78-58 10-43 4
49-41 36-21 z

36-17 o 187 1



NUMERG DE EGRESADOS POR E£ST4D0S
N ALIMENTOS (1986).
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RESUMEN

En ¢f presente tnabafo se dd a entender de fa problemdiica que alraviesa’
el pals actuafmente, en produccidn de hueve @ nivel nacional, ya que Ja-
Lirce goupa un Lugan importanty en dsta empresa g dadas afgunas clrcunde
tancdas econbmicas, no se ha aleanzade a distrnibuin fete productc como um
recunso alimenticie en La dieta diania de La poblacibn asl come sucede en
algunas ofras regiones. en ef estado.

Siendo o4 aftos £a principal zona productora de huevo y dadas Las canrac-
terlsticas agromeferecffgicas que se mencionan en ef pM Bl ¢ que ade-
mds no requienen de algidn clima antificial para su produccibn y que ha 4-
do aumentando anualmente y que hasia £a {echa su producedibn es de 243,000
'.tonezadu/a:waiu. &e data forma Jalidco 84 tlene posdibilidades de dumg_.
Lﬁw_i un sistema agroindusirial en aquelias zonas productoras dende fa mate
ria prima (huevo) se tiene mds af afeance, por Lo cual La agrodindustnia £o
misme que La avioultura por su gran demanda tienen un campo de desarrclio
muy amplio. '

De ésta fornma el huevo es utilizado en Ras panadam{az. chicas y granded y
en £z actualidad existen 2000 de effas en fa zona metropolifana donde el
huevo Ae. utitiza en pequeda escala debide af afto costo que se tiene, uti
Lizado pon Lo general en £a fabricacidn de pasfelenta.

En relacdfn con of D.F. en dsta cludad se encuentra con mayon wimero de
empresas ¢ nived nacional de Loa dendivades del trigo como es: ef pan,

Los pasteles, Las galfetas y fas pastas alimenticins. Estos productos son
fabricados en gran cscala witilizando mayor cantidad def products huevs.
Menoionado Lo anterion, ~&sto no ccuwrnre en tods of pa,u debido a que en af
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gunos estades no cuentan con mayor ndmeso de Sstas empresas y a fa ver
por no fener cerca ef mencado de abastecimiento para una buena cali--
dad de sus produckos, Es pon Sate def consume def huevo, ya que tiene
un afio valer proteico, asl como otros efementos de alio valor nutrd
tivo sdiendo eate producte de £os que mds compifen con el valon proted
co de fa cae i es que dos huevos fresces grandes aportan entre 18 o
20 gramos aproximadamente de protelnas, £a misma caniidad que 100 gra
mos de carne pon Lo gque es mds barato consuminfos., Ademds de Las pro-
teinas, Iio:s huevos nos proporciconan £a energfa necesaria diatia que ef
organismo necesdita sabiendo que 1 gramo de grasa produce 9 calonfas,
en cambio ef huevo nos proponciona de 10 gramos Lfpidos por 100 gramos
Se menciona tambifn que un exceso de grasa, provoca obesidad, {nclusdi
ve %tmdctmaaia, asl como cdleulos bilianegs; por efemplo: £a gema
de un huevo contiene ef 1.6% de su peso siendo Eata cantidad constan~
te. I

Qtne 5.actcm de mayon impo&tancia. son Las vitaminas que contienen, ya

que en fatos se encuentra como: vitamina A, U, E 4 K,
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CONCLUSTONES ¥ RECOMENDACIONES.

B¢ hueve debe sen incluide en fa abimentacifn diaria, porgue es un
alimento nico en protefnas de magnifica calidad, también en grasa vi
taming A, D, £ y K, niboflavina, Liamina y hieanro

Siendo fa zona de Loa alfos La mefon en produccidn de hueve en el ed
tade que se debe en ghan parife af clima ¢ a fas hazas que A2 manejan
y por Lenen al aleance o4 nsumos requenidos; £ato ne quiere decir
que en olwx zona que tenga fa similitud del clima, 44 se pudiera te-
ner una explotacibn adecuada ded huevo. |

En Los derivades de fas harings def trige come son ef: pan, £04 pas-
teles o fas pastas aldmenticias y fas galletas, dafos productes que
concieanent o cMe fndustrdial 207, ef D.F. siendo ef principal
productor en &sta drea, cuenta con el magor nﬁmz&o de mmm de
Eatos productos, ya que por ser und ciudad tan habifada e donde se
encuentrr £a4 mayor demanda de €stos productos.

Lo que sucede también fa ineguitativa distribucidn de £oa recurdos,
asf como del ingreso que propicda per un fado ef derioche y por o-
ro ol Aubcomu}no.

8¢ bien et huevo aep&um una de Eas fuentes de protelnas mds acce
sibles desde ef punto de vista econdmice, su precio se ve afectado,
de fodas maneras, por un fuerle proceso de udumadx.w.dn Este proceso
ba&jud.im en primen Lugar al consumidon y al misme tiempo al peguero

y mediano producton, cuyos inghesos se ven afectados considerablemente.
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En base af desarroflo del presente thabaje consideramos pertinente ha

cer £as siguienfes recomendaciones:

Jalisco pon ser un estado productor de huevo, su industiializacifn es
condiderada en  bafo porcentafe, ya que por Lo regufan ef huevo es eon
sunido en gaesco, exdstiendo escasad industrigs transfermadonas de €3
Le. '

Dada £a escasa induatﬂiaﬂizaciﬁn del huevo tanto en La ciudad come en
ek ebiaaa, ef sdistema agrodindustrial, como una posdbilidad de desanro
280 senia una abiernativa econfmica en £as hegiones nurakfes an donde
existe una.acepmbf.e produceddn de huevo, no requindéndose de otros

Zugares de mayon distancia para su industiiobizacibn.

Debide a Lz grandemanda que se Liene en el estado en p}wa’acc,c'én, 24
necesatio chear frigordficod para una mefor cordervacidn comg es fa
frescurg de este, ya que en fa mlama cdiudad se cuenta con unn sola
almacenadora 5&@&16&& Pz cual no ed suficiente por abmacenar o--
tnos productos en genenalk.

También se hecomienda chean plantas deshidratadoras de huevo, ya que
actuafmente no se cuenta con afguna en fa ciudad.

En cuanto al consumoe de fueve fa FAQ recomienda como mlaimo per-cdpd
ta de 350 huevos anualmente, dsto quiene decdin que por Lo hegulan ae
consume 1 huevo dianiamente. Debide af constante qumento ded precio
dek. hueub, en do:;ade ef consumidon se ve afectado y por Lo regufan a-
quebfos de bajos {ngresos, no reguindendo fas calorfas necesarics pana

su  chganismo, ademfs en una entrevista qQue se hizo en £a Asociacddn
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de Awleultones de Guadafajara, se dice que cuande mencs se consume ef-

hugwo ea en el penfods de juldiec y agoste que es cuands en fas escuelas

ne se Lrabaja.

En Lo que s¢ nefiene a fa {nfexmediacifn del huevo, se evifania mu-l
zando una comercindizaciin d{/‘mcxa.amg productor y el mismo condumi-
don sdn habexr perdido su calidad desde que sale de £a granfa.

Dadas Las caractenisticas agrometeriolfglcas que existen en {a zona de

Los altos del estado, esfo s debe en gran medida en que haya wna pro-

duceidn de huevo aceptable. Pero €s%0 no significa en que otra regidn
aunque tenga Lab mismus similitudes agrometeriofbglcas que son casi pa

recidas como Lo es 2a zona norte y en pequedias zonas defl centno def o4
tado, €sto quiere decin que se tendnia de alguna forma adecueda una --

explotacibn o produccién de huevo en fas ghanjas aulcolas, ya sea - -

adaplande algunas de Lay razas .qua se manefan en fa zona de Los allos,

¢ explotands adecuadamente £as nazas que en eflas se encuentren.

Dichas zonas, con La &imifitud de fas cmcta):@»técaé en fa zona nonde
son:  en parte ef Municipio de Totatiche, af este de San Jufidn, San -
Miguel EL Abto y San ﬁiéga’ de Alefandria y como s menciond, en afgu--
nas zonga del centao def estado.
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